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L'Hotel Mercure Beauvais Centre Cathédrale,
un futur quatre étoiles en centre-ville

L'hotel Mercure de Beauvais s’est ouvert le 9 juin au pied de la cathédrale dans un ancien moulin du
XIX eme siecle. Apres une saison d’été correcte, I’établissement mise sur la clientéle professionnelle
| avec ses salles de séminaires et son restaurant «Belvacus».

Beauvais.

Tentrée de
chaque hotel Mer-
cure, se dresse le
«mur de marque»
qui retrace l'ori-

gine et la destination des lieux.
Dans celui de Beauvais, situé a
- quelques encablures de la ca-
thédrale, on a fait référence
aux batisseurs avec des petites
représentations d’ouvriers
tailleurs de pierre ou fagon-
neurs. «Des répliques de sculp-
tures de la cathédraler, précise
Arnand Boisseau, le directeur
des lieux. Dans les chambres,
des tétes de lit ont été déco-
rées de plans de la ville du
Moyen-Age.

Un hotel Mercure dans le
centre-ville de Beauvais, I'idée
faisait son chemin depuis plu-
sieurs années. C'est finalement
le groupe Waloszek dirigé par
deux fréres, Ludovic et
Guillaume Waloszek qui a por-
té le projet. Un investissement
total de prés de 10 millions
d’euros qui a permis 'aména-

gement, aprés vingt-trois mois .

de travaux, d’'un hotel de 83
chambres dans un ancien mou-
lin du XIXeme siécle. «C'est un
projet que nous aquions depuis
2009. Nous étions déjg présents
dans ['Oise avec deux Ibis a
Compiegne et un Mercure 3
étoiles @ Beauvais dans la zone
commerciale d’Auchan, devenu
depuis un Ibis Style. Mais il
mangquait un quatre étoiles dans
le centre-ville qui pouvait ré-
pondre @ une clientéle tou-
ristique. Trouver le foncier a été
long, mais le projet a pu enfin
aboutir», explique Ludovic Wa-
loszek.

Annoncé pour fin mai, 1’établis-
sement baptisé «Hotel Mercure
Beauvais Centre Cathédrale», a
finalement été inauguré le 9
juin. «Nous proposons gquatre
types de chambres : classique,
privilége, neuf chambres fami-
liales, et deux suites de 35
métres carrés incluant une bai-
gnoire balnéo, indique Arnaud
Boissean. Pour les événements
professionnels, nous avons déja
une salle de séminaire d’une cen-
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sont trés bons.

taine de mélres carrés pouvant
accueillir 70 personnes assises ou
99 en cocktail, une autre pour des
déjeuners pouvant accueillir jus-
qu'a 35 personnes, en attendant
la fin de I'aménagement de deux
nouvelles salles pour des comités
plus restreints.»

A cela s’ajoute un restaurant
«Belvacus» d'une capacité de
60 couverts avec une cuisine
orientée vers le fait maison.a
base de produits locaux. «Nous
sommes orientés vers la cuisine

maison, ou encore tartare de beeuf
préparé devant le client.» Un res-
taurant sur lequel 1'établisse-
ment va beaucoup miser en
cette rentrée. «ll n'est pas réser-
vé uniquement au client de I'hé-
tel. Nous wvoulons en faire un
établissement de centre-ville avec
un bon rapport qualité/prix.»

Des premiers retours
clients positifs

La saison d’été s’est achevée
avec un sentiment mitigé. «Glo-

L'hotel Mercure Beauvais Centre Cathédrale s'est ouvert en juin. Il a nécessité une dizaine de millions d'euros d'investissement. Les premiers retours

d’aotit.» Sur tripadvisor, les pre-
miers retours sont excellents
avec de trés bonnes notes de
clients francais, italiens, alle-
mands et néerlandais. La suite
est a I'avenant. «Pour septembre
et octobre, nous avons déja de
nombreux événements d'entre-

prise programmés.»
Preuve que cet hotel était trés

attendu dans le Beauvaisis et
le département.
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Netflix et RMC Sport dans les chambres ?

traditionnelle  francaise
«bistronomique»: filet de dorade,
entrecdte charolaise, foie gras

dite  balement, le taux d’occupation a
correspondu @ ce qu'on peut at-

tendre @ Beauvais au mois

La quéte du quatre étoiles est en cours

Annoncé comme un futur quatre étoiles, 1'hotel Mercure
n’a pas encore obtenu la distinction. «En fait, il nous reste
beaucoup de choses a aménager pour étre dans les clous. Le
cahier des charges pour le 4 étoiles comprend 287 critéres et
la distinction est attribuée par un client-mystére qui séjourne
a Uhdtel, mange au restaurant, puis visite les lieux. Nous y
travaillons actuellement», explique Arnaud Boisseau.

Arnaud Boisseau a une longue expérience autodidacte en hételle-
rie et restauration : un parcours qui I'a mené de Bretagne en Al-
sace, en passant par La Baule et un quatre étoiles Pullman &
Cannes-Mandelieu ot viennent en toute discrétion de grands
noms internationaux du show-business et du sport. «/’éfais direc-
teur de la restauration qui représentait chaque année 70 personnes, 6
millions d'euros de chiffre d'affaires et 190 000 couverts.» Arrivé en -
2016 dans 1'Oise comme directeur de I'hdtel Ibis & Compiegne, il
arrive deux ans plus tard a Beauvais. «Awjourd’hui, les clients
veulent se sentir @ I'hétel comme chez eux ef y trouver les mémes
prestations. I fut une époque ou les hotels affichaient la possibilité de
regarder Canal +. C’était un argument qui faisait mouche.»
En 2018, la chaine cryptée a fait place a Netflix plateforme de
diffusions de séries et & RMC Sport, chaine qui vient de rempor-
ter pour trois ans l'exclusivité de la diffusion des matches de
grandes compétitions européennes de football, Ligue des Cham-
pions et Ligue Europa. «Nous sommes en train de réfléchir a cette
| question», précise Arnaud Boisseau.




